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iCon CICA, estudia en
EE.UU. y obitén
certificados y titulos
americanos!,

Trabaja en cualquier
parte del mundoy
expande tus horizontes:
con una educacion si
limites. "
iUnete a CICA y
conquista el

GASTRONOMIA

(COCINA)




Ministerio
de Educacidn

Nuestra carrera de gastronomia
te ofrece una formacion integral,
desde técnicas culinarias hasta
gestion de restaurantes. Nuestros
egresados trabajan en paises de
Europa y Sudamérica. Somos una
de las mejores Escuelas en el
distrito mas poblado del Perd, SJL.
Prepdrate para destacar en la
industria gastronémica.

ﬁ el érea.

Q .0 Materiales digitales

Las clases se

— Plana docente Asesoria y
C(_ especializada en seguimiento
académico.
==

or curso oor la desarrollan con
plotoforms QI0 (] | I talleres 100%
P : prdcticos en aulas
equipadas.

ilmpulsa tu carrera con CICA! Obtén 7 Certificados
respaldados por el Ministerio de Educaciony 7
Certificados Institucionales oficiales. Ademads, accede
a certificados americanos emitidos por la renombrada
Universidad Revelation University, Inc, Miami.
iCon CICA, tu éxito estd garantizado!
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e MODULO | () 3mess

Oferta Gastronémica y Gestion
de Aprovisionamiento
¢ Historia de la gastronomia
e Introduccidn a la cocina
e Equipamiento de cocina
e Compras y almacén
e Técnicas |
e Técnicas |
e Marketing Digital

e MODULO Il (V) 3meses

Pre- Elaboracion y Conservacion
de Alimentos

e Bromatologia

e Mantenimiento y prevencion
de accidentes

e Métodos de coccién

e Procesoy elaboracion de
alimentos industriales

e Gestidn del emprendimiento

e MODULO 1Y) 4meses

Cocina Peruana Regional
e Nutricién |
e Nutriciéon |l
e Cocina sur
e Cocina centro
e Cocina selva
¢ Eficiencia y rapidez en el
e servicio gastronémico
e Gestidn del emprendimiento
e Marketing II.
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e MODULO IV()4meses

Cocina Peruana Regional

e Cocina novo andina

e Costos y presupuestos

e Cocina creativa

e Pescados y mariscos

/ ¢ Ingenieria del menu

/ e Gestion del emprendimiento

|

|

|

I, e Cocinacriolla
/

o MODULO V ®3meses

Preparacion de Buffets y
Bebidas

e Técnicas de bar y enologia

e Técnicas de comedor y catering
e Tallados

e Buffet

e Confeccién de cartas

e MODULO VI(Q3messs o MODULO VII (©)4meses

Preparacion de Buffets y Bebidas Cocina Internacional
¢ Dulces peruanos e Cocina oriental
e Panaderia y pasteleria bdsica e Cocina espanola
e Pasteleria comercial y e Cocina francesa
chocolateria e Cocina italiana
e Pasteleria fina e Cocina latinoamericana

e Marketing digital Il e Gestion del emprendimiento

CURSOS COMPLEMENTARIOS

e Formacioén y Orientacion e Computacion Bdsica.
Laboral.
e Inglés Basico ly Il
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NUESTRAS
CERTIFICACIONES
OFICIALES

€CICN
CERTIFICADO

CARDENAS ESTEBAN, CARLOS

Por haber aprobade safisfactoriamente el modulo de

‘COCINA NACIONAL, REGIONAL CREATIVA

De la carera de COCINA en el CETPRO CICA "NUEVA GENERACION"
° 00766- UGEL 05 oblenie nedio de dieciacho(18)
resente certificado o los 18 dios del mes de junio del 2022.

§e ¢, § CCICN
({d[d \ ‘CICN

el R N T

N «cicn
<\ 4

MRESTERG OF EDUCACIAN
CENTRO DE EDUCACION TECNICH - PRODUCTIVA  PRIVADA
"CICA NUEVA GENERACION"

Certificado
wpstos  LARA AGUILAR DAMIAN ISIDRO

i
§ o haber aprobadc satisfactoriamentc of Médulo de. COCTNA NACIOMAL,
REGIOMAL ¥ CREATIVA

deleicla MEDIO._ cor

s duracion de 400 horas

Lusgan y Frcka: - S0 1 dw Abefi e 2022

Ne 218243

MINISTERIO DE EDUCACION
Otarga el TITULQ de TECNICO

i DARWIN YOSI QUISPE PEREZ

en la especialidad - COCINA

desarroilada en el Centro de Educaciin Téenico Productiva
CICA NUEVA GENERACION

Se expide el presente THTULO de TECNNOO prra e s6 I recomuscn comso ial,

Dods en LIMA alas Vo dias et mer e _Drupme de 2020
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Hoy en dia tenemos.que alimentarnos mas
de la cultura gastronémica que tenemos.
Innovar hoy en dia es conocer, y tenemos
que tomarlo con seriedad, porque-es una
oportunidad .

Virgilio Martinez
Chef
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